Henri Willig
_ HENRI WII.LIG henriwillig.com
We Chesse family T +31 (0) 299 65 5151
Maandag t/m vrijdag 08:30 - 17:00 uur

Ingrediénten

- 100 gram Jonge schapenkaas, in plakken gesneden
- 100 gram Gouda kruiden-knoflookkaas, in plakken gesneden
- 100 gram Gouda naturel, in plakken gesneden

- 100 gram Rookkaas, in plakken gesneden

- 125 gram zelfrijzend bakmeel

- 350 ml melk

. 2 eieren

- zout

- 25 gram boter

- 200 ml creme fraiche

- 2 eetlepels honing

- 1 eetlepel gehakte peterselie

Bereidingswijze

Verwarm de oven voor op 200 °C. Klop van zelfrijzend bakmeel, melk, eieren en zout een

glad beslag en bak hiervan in de boter

de flensjes. Stapel de flensjes met daartussen de diverse kaassoorten. Zet de flensjestaart 10 - 15 minuten in het
midden van de oven totdat de kaas iets gesmolten is. Klop de créme fraiche en de honing tot een créme.

Snijd de flensjestaart met een scherp mes in punten en serveer deze met de honingcréme. Bestrooi de flensjestaart
met peterselie.

TIP Vervang de kaassoorten uit de ingrediéntenlijst door Gouda fenegriekkaas, Rookkaas en Jonge geitenkaas.
Voeg bij de honingcreme eens 1 eetlepel gehakte walnoten.
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